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                                                                                               Załącznik nr 1/9 do SWZ
Formularz oferty
Część nr 9 – Wyposażenie w sprzęt kuchni oddziałowej
WYKONAWCA
Nazwa Wykonawcy / Wykonawców przypadku oferty wspólnej 
………………………………………………………………………………………………………….

adres: …………………………………………………………………………………………………

tel.:……………………………………………………………………………………………………..

REGON ……………………………………………………………………………………………….

NIP       ………………………………………………………………………………………………..
Numer KRS: ………………………………………………………………………………………….
adres e-mail na który Zamawiający ma przesłać korespondencję  ……………………………

adres epuap na który Zamawiający ma przesłać korespondencję  ……………………………

W przypadku wyboru naszej oferty jako najkorzystniejszej umowę w imieniu firmy podpiszą:

……………………………………………………………………………………………………

Osoba odpowiedzialna za realizację umowy ze strony Wykonawcy:

………………………………………………………………………………………………………....

Tel.:  ...........................   

Fax.: (do wysyłki zamówienia) ………………….

e-mail: (do wysyłki zamówienia) ……………………

W przypadku złożenia oferty przez konsorcjum (oferta wspólna składana przez kilku wykonawców) w górnej części wypełnia ją „lider”/wykonawca, ustanowiony jako pełnomocnik. Poniżej zaś obowiązkowo należy wypełnić niniejsze zestawienie identyfikujące pozostałych wykonawców:
	L.p.
	WYKONAWCA W KONSORCJUM (OFERTA WSPÓLNA) NAZWA FIRMY
	Dane identyfikujące – adres, nr dokumentu rejestrowego, NIP, REGON, …

	
	
	

	
	
	


Wielkość przedsiębiorstwa:
 mikro     małe    średnie     duże 
(zaznaczyć odpowiednio)
1. Przystępując do udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego, znak sprawy DOA.272.1.7.2021 w trybie podstawowym na Dostawa wyposażenia i mebli dla Zakładu Opiekuńczo – Leczniczego Psychiatrycznego dla Dorosłych w Węgorzewie oferujemy wykonanie ww. zamówienia zgodnie ze Specyfikacją Warunków Zamówienia (SWZ) za cenę:
	L.p.
	Nazwa przedmiotu zamówienia 
	Ilość szt.
	Cena jednostkowa brutto w zł
	Wartość brutto w zł

	1
	Kuchenka elektryczna
	1
	
	………. zł x 1 szt. = ……… 

	2
	Taboret elektryczny 
	1
	
	………. zł x 1 szt. = ……… 

	3
	Szafa chłodnicza 
	1
	
	………. zł x 1 szt. = ……… 

	4
	Waga kuchenna
	1
	
	………. zł x 1 szt. = ……… 

	5
	Stół z basenem jednokomorowym
	1
	
	………. zł x 1 szt. = ……… 

	6
	Stół z basenem dwukomorowym i półką
	1
	
	………. zł x 1 szt. = ……… 

	7
	Stół przyścienny ze stali nierdzewnej z półką 
	2
	
	………. zł x 2 szt. = ……… 

	8
	Stół przyścienny ze stali nierdzewnej z drzwiami suwanymi 
	2
	
	………. zł x 2 szt. = ……… 

	9
	Stół roboczy ze stali nierdzewnej z szafką i szufladami 
	1
	
	………. zł x 1 szt. = ……… 

	10
	Szafka ze stali nierdzewnej 
	2
	
	………. zł x 2 szt. = ………

	11
	Szafka wisząca ze stali nierdzewnej 
	2
	
	………. zł x 2 szt. = ……… 

	12
	Stół chłodniczy
	1
	
	………. zł x 1 szt. = ……… 

	13
	Szatkownica do warzyw z kompletem tarcz
	1
	
	………. zł x 1 szt. = ………

	14
	Regał ze stali chromowanej półki pełne
	2
	
	………. zł x 2 szt. = ………

	15
	Regał ze stali nierdzewnej 
	2
	
	………. zł x 2 szt. = ………

	16
	Maszynka do mielenia mięsa
	1
	
	………. zł x 1 szt. = ………

	17
	Krajalnica do wędlin z dodatkowym ostrzem do sera
	1
	
	………. zł x 1 szt. = ………

	18
	Patelnia
	2
	
	………. zł x 2 szt. = ………

	19
	Garnki - zestaw
	1
	
	………. zł x 1 szt. = ………

	20
	Miski - zestaw
	1
	
	………. zł x 1 szt. = ………

	21
	Blender
	1
	
	………. zł x 1 szt. = ………

	22
	Mikser ręczny
	1
	
	………. zł x 1 szt. = ………

	23
	Noże kuchenne - zestaw
	1
	
	………. zł x 1 szt. = ………

	24
	Deska do krojenia - zestaw
	1
	
	………. zł x 1 szt. = ………

	25
	Pojemniki gastronomiczne - zestaw
	1
	
	………. zł x 1 szt. = ………

	26
	Kuchenka mikrofalowa
	1
	
	………. zł x 1 szt. = ………

	27
	Wanna przecedzakowa
	1
	
	………. zł x 1 szt. = ………

	28
	Wózek kelnerski
	2
	
	………. zł x 2 szt. = ………

	29
	Akcesoria kuchenne – zestaw
	1
	
	………. zł x 1 szt. = ………

	30
	Termosy transportowe - zestaw
	1
	
	………. zł x 1 szt. = ………

	31
	Lampa owadobójcza
	1
	
	………. zł x 1 szt. = ………

	32
	Zmywarko-wyparzarka
	1
	
	………. zł x 1 szt. = ………

	33
	Pojemniki do segregacji odpadów - zestaw
	1
	
	………. zł x 1 szt. = ………

	RAZEM
	


Parametry oferowanego towaru:

	
	Nazwa/parametr 
	Spełnia wymogi*
	Oferowane parametry 
	

	1.
	Kuchenka elektryczna

(poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Kontrola pracy oraz zasilania
	
	
	

	2) 
	System zabezpieczający urządzenie dostępny z panelu sterowania
	
	
	

	3) 
	Wymiary: wysokość: 850 mm, szerokość 800 mm, głębokość 700 mm
	
	
	

	4) 
	Rodzaj palnika: termoobieg
	
	
	

	5) 
	Regulowane nóżki
	
	
	

	6) 
	Moc 400 V
	
	
	

	7) 
	Żeliwne płyty grzewcze
	
	
	

	8) 
	Sześciostopniowy zakres regulacji mocy
	
	
	

	9) 
	Przeszklone drzwi piekarnika
	
	
	

	10) 
	Piekarnik elektryczny z funkcją kontroli wilgotności
	
	
	

	11) 
	Oświetlenie komory piekarnika
	
	
	

	12) 
	Trzy poziomy prowadnicach
	
	
	

	13) 
	Ergonomiczne pokrętła
	
	
	

	2.
	Taboret elektryczny 
(poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Wymiary: 600x600x400 (+-2%)
	
	
	

	2) 
	400V/5,0kW
	
	
	

	3) 
	Wykonany z wysokogatunkowych stali nierdzewnych
	
	
	

	4) 
	Płyta robocza wykonana ze stali kwasoodpornej AISI 304 o grubości ≠ 1,5 mm
	
	
	

	5) 
	Płyta grzewcza szybkogrzejna, o dużej żywotności
	
	
	

	6) 
	Średnica płyt 400mm
	
	
	

	7) 
	Moc 5,0kW
	
	
	

	8) 
	Płyta grzejna umożliwiająca identyfikację użytkowania bez odbiornika ciepła w przypadku ewentualnej awarii
	
	
	

	3.
	Szafa chłodnicza 
(poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Wymiary: wysokość 2000 mm, głębokość 830 mm, długość 740mm
	
	
	

	2) 
	Oświetlenie
	
	
	

	3) 
	Automatyczne odparowanie skroplin
	
	
	

	4) 
	3 półki GN 2/1 z kompletem prowadnic
	
	
	


	5) 
	Grubość izolacji m.in. 60 mm,
	
	
	

	6) 
	Pojemność 589l
	
	
	

	7) 
	Dedykowane prowadnice
	
	
	

	4.
	Waga kuchenna
(poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Wymiary: długość 255 mm, głębokość 305 mm, wysokość 115 mm(+-2%)
	
	
	

	2) 
	Wyświetlacz z podświetleniem,
	
	
	

	3) 
	Zakres w kg: 30
	
	
	

	4) 
	Dokładność: 5g
	
	
	

	5) 
	Zabezpieczenie przed przeciążeniem,
	
	
	

	6) 
	Wielokrotne tarowanie,
	
	
	

	7) 
	Zakresy pomiaru:(g, kg, lb, oz)
	
	
	

	5.
	Stół z basenem jednokomorowym
(poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Wymiary: 1000x600x850 (+-10%)
	
	
	

	2) 
	Materiał użyty do konstrukcji to blacha, rury, kształtowniki i profile nierdzewne
	
	
	

	3) 
	Konstrukcja wyrobu spawano – zgrzewana,
	
	
	

	4) 
	Płyta wierzchnia wykonana z blachy o grubości m.in 1,5mm, usztywniana elementami metalowymi ze stali nierdzewnej,
	
	
	

	5) 
	Kształt usztywnień uniemożliwia zaleganie zanieczyszczeń a ich umiejscowienie zapewnia dostęp do czyszczenia,
	
	
	

	6) 
	Wysokość komory: 300 mm(+/-10%)
	
	
	

	7) 
	Szkielet wyposażony w nogi regulowane z możliwością regulacji w zakresie +25/-15mm
	
	
	

	8) 
	W płytach zabrania się stosowania na wypełnienia materiałów chłonących wilgoć
	
	
	

	9) 
	W zestawie z kranem i syfonem
	
	
	

	6.
	Stół z basenem dwukomorowym i półką 
(poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Wymiary:1000x600x850 (+/- 10%)
	
	
	

	2) 
	Materiał użyty do konstrukcji to blacha, rury, kształtowniki i profile nierdzewne
	
	
	

	3) 
	Konstrukcja wyrobu spawano – zgrzewana,
	
	
	

	4) 
	Płyta wierzchnia wykonana z blachy o grubości 1,5mm, usztywniana elementami metalowymi ze stali nierdzewnej,
	
	
	

	5) 
	Kształt usztywnień uniemożliwia zaleganie zanieczyszczeń a ich umiejscowienie zapewnia dostęp do czyszczenia.
	
	
	

	6) 
	Komory wykonane technologią tłoczenia o wym.: 400x400x250mm (+/-10%)
	
	
	

	7) 
	Szkielet wyposażony w nogi regulowane z możliwością regulacji w zakresie +25/-15mm
	
	
	

	8) 
	W płytach zabrania się stosowania na wypełnienia materiałów chłonących wilgoć, nawet jeśli są przed tym zabezpieczone
	
	
	

	9) 
	W zestawie z kranem i syfonem
	
	
	

	7.
	Stół przyścienny ze stali nierdzewnej z półką 
(poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Wymiary: 1400 x 600x 850 mm (+/- 5cm)
	
	
	

	2) 
	Wykonany ze stali nierdzewnej
	
	
	

	3) 
	Płyta wierzchnia wykonana z blachy o grubości min. 1 mm – wypełnienie materiałem drewnopochodnym tłumiącym drgania
	
	
	

	4) 
	Szkielety wykonane z profili kwadratowych
	
	
	

	5) 
	Szkielet wyposażony w półkę pełną spawaną do szkieletu
	
	
	


	6) 
	Blat wzmocniony płytą laminowaną
	
	
	

	7) 
	Wytrzymałość płyty wierzchniej na obciążenia statyczne w płaszczyźnie poziomej – 150kg/m2
	
	
	

	8.
	Stół przyścienny ze stali nierdzewnej z drzwiami suwanymi 
(poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Wymiary: 1200x600x850 (+/-10%);
	
	
	

	2) 
	Podstawowy materiał użyty do konstrukcji to blacha, rury, kształtowniki i profile nierdzewne
	
	
	

	3) 
	Konstrukcja wyrobu spawano – zgrzewana,
	
	
	

	4) 
	Płyta wierzchnia wykonana z blachy o grubości m.in. 0,8mm – wypełnienie materiałem drewnopochodnym, tłumiącym drgania. Wypełnienie jest obustronnie laminowane, a krawędzie pokryte są tworzywem sztucznym, zabezpieczając ją w ten sposób przed wchłanianiem wilgoci.
	
	
	

	5) 
	Drzwi suwane zawieszone na łożyskowej rolce w prowadnicy nierdzewnej. 
	
	
	

	6) 
	Drzwi suwane wyposażone w elastyczny odbojnik – amortyzator zabezpieczający przed zasuwaniem się drzwi za siebie.
	
	
	

	9.
	Stół roboczy ze stali nierdzewnej z szafką i szufladami 
(poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Wymiary: 1800 x 600 x 850 mm (+- 10%),
	
	
	


	2) 
	Wykonany ze stali nierdzewnej
	
	
	

	3) 
	Blat o grubości blachy m.in. 0,8 mm
	
	
	

	4) 
	W dolnej części półka złączona z nogami stołu
	
	
	

	5) 
	Stabilna i pewna konstrukcja ze stalowych profili
	
	
	

	10.
	Szafka ze stali nierdzewnej 
 (poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Wymiary: wysokość: 850 mm, głębokość 60 mm, długość 400 mm
	
	
	

	2) 
	Wykonana ze stali nierdzewnej wysokiej jakości
	
	
	

	3) 
	Blat o grubości m.in. 50 mm
	
	
	

	4) 
	2 szuflady
	
	
	

	5) 
	Wyposażona w stopki z tworzywa sztucznego
	
	
	

	11.
	Szafka wisząca ze stali nierdzewnej 
 (poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Szafka wykonana z wysokiej jakości stali nierdzewnej
	
	
	

	2) 
	Wymiary: szerokość – 1200 mm, wysokość 600 mm, głębokość 400 mm (+/-10%)
	
	
	

	3) 
	Ilość półek: m.in. 2 (wewnętrzna i dolna)
	
	
	

	4) 
	Drzwi przesuwne
	
	
	

	5) 
	Akcesroia montażowe w zestawie
	
	
	

	6) 
	Maksymalne obciążenie na półkę 70kg/m2
	
	
	

	12.
	Stół chłodniczy
 (poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Szafa wykonana z wysokiej jakości stali nierdzewnej z półkami
	
	
	

	2) 
	Konstrukcja spawana
	
	
	

	3) 
	3 półki GN 1/1
	
	
	

	4) 
	Grubość izolacji 35 mm
	
	
	

	5) 
	Pojemność m.in. 308 mm
	
	
	

	6) 
	Wymiary: długość: 1365 cm, głębokość: 700 mm, wysokość 880 cm
	
	
	

	7) 
	Napięcie 230 V
	
	
	

	13.
	Szatkownica do warzyw z kompletem tarcz
 (poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Wymiary: 252x500x502 mm(+-2%),
	
	
	

	2) 
	Moc: 400V/0,5kW
	
	
	

	3) 
	Wykonanie: obudowa komory krojącej z odlewu aluminium, dolna część obudowy ze stali nierdzewnej,
	
	
	

	4) 
	Wentylowany silnik,
	
	
	

	5) 
	Niskonapięciowe przyciski sterujące Start, Stop (24V),
	
	
	

	6) 
	2 zabezpieczenia-wyłączenie obrotów podczas uniesienia docisku oraz po uniesieniu górnej pokrywy,
	
	
	

	7) 
	Automatyczne załączenie obrotów po opuszczeniu docisku,
	
	
	

	8) 
	W zestawie 5 tarcz: plasterki 2 i 4mm, wiórki 3 i 5 mm, wiórki 7mm, dysk ewakuacyjny, prędkość 300obr/min
	
	
	

	14.
	Regał ze stali chromowanej półki pełne
 (poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Wymiary: długość 120 cm, wysokość 180 cm, głębokość 40 cm (+- 10%)
	
	
	

	2) 
	Ilość półek: m.in. 4, możliwość regulacji
	
	
	

	3) 
	Nośność regału: m.in. 700 kg
	
	
	

	4) 
	Nośność półki: m.in. 175 kg
	
	
	

	5) 
	Regał wykonany ze stali chromowanej
	
	
	

	6) 
	Zawiera wzmocnienia pod każdą półkę
	
	
	

	15.
	Regał ze stali nierdzewnej 
(poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Regał ociekowy wykonany ze stali nierdzewnej
	
	
	

	2) 
	Półki perforowane
	
	
	

	3) 
	Wymiary: głębokość 60 cm (+/-10%), wysokość 180 cm, długość 120 cm
	
	
	

	4) 
	Nogi łączone do półek za pomocą śrub dołączonych do zestawu
	
	
	

	5) 
	Ilość półek: m.in. 4
	
	
	

	6) 
	Maksymalne obciążenie na półkę: 70 kg
	
	
	

	16.
	Maszynka do mielenia mięsa 
 (poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Obudowa wykonana z aluminium,
	
	
	

	2) 
	Odlewana metalowa taca załadowcza z tacką na zmielone mięso z tworzywa,
	
	
	

	3) 
	Kołek dociskowy wykonany z tworzywa,
	
	
	

	4) 
	Aluminiowy ślimak, nóż wykonany ze stali nierdzewnej, sitka ze stali proszkowej,
	
	
	

	5) 
	Dwa sitka o średnicy min. 65,8 mm z otworami 4 mm, 7 mm oraz szarpak,
	
	
	

	6) 
	Trzy końcówki z tworzywa do wyrobu kiełbas o średnicy: 12, 15 i 20 mm,
	
	
	

	7) 
	Włącznik/przełącznik zmiany kierunku,
	
	
	

	8) 
	Chwilowa moc pełnego obciążenia 1800 W.
	
	
	

	9) 
	Silnik o mocy min. 400 W, z blokadą.
	
	
	

	17.
	Krajalnica do wędlin z dodatkowym ostrzem do sera
 (poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Średnica noża 250 mm,
	
	
	

	2) 
	Budowa wykonana z anodowanego aluminium ,
	
	
	

	3) 
	Demontowany wózek ułatwiający utrzymanie w czystości ,
	
	
	

	4) 
	Wbudowana ostrzałka ,
	
	
	

	5) 
	Regulacja krojenia 0-10 mm ,
	
	
	

	6) 
	Posiada osłonę noża, ruchomą ściankę oraz nóż pokryte nieprzywierająca powłoką (niezbędną do sprawnego krojenia zwłaszcza serów)
	
	
	

	18.
	Patelnia
 (poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Patelnia z twardego odlewu aluminium
	
	
	

	2) 
	Średnica m.in 35 cm
	
	
	

	3) 
	Pokryta nieprzywierającą powłoką
	
	
	

	4) 
	Płaski uchwyt z epoksydowanej stali
	
	
	

	5) 
	Patelnię można stosować na wszystkich typach kuchni
	
	
	

	19.
	Garnki – zestaw
(poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Garnek – wykonany ze stali nierdzewnej, pojemność 10l, z pokrywką – 2 szt.
	
	
	

	2) 
	Garnek - wykonany ze stali nierdzewnej, pojemność 20l, z pokrywką – 2 szt.
	
	
	

	20.
	Miski - zestaw
(poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Miska – 1 szt. – wykonana ze stali nierdzewnej wysoko polerowanej, średnica m.in. 45
	
	
	

	2) 
	Miska – 2 szt. – wykonana ze stali nierdzewnej wysoko polerowanej, średnica m.in. 30
	
	
	

	21.
	Blender
(poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Kompaktowy mikser ręczny serii do ubijania, ucierania i miksowania
	
	
	

	2) 
	Wykonany z trwałych materiałów o najwyższej jakości
	
	
	

	3) 
	Ergonomiczny design oraz łatwość w obsłudze i czyszczeniu
	
	
	

	4) 
	Wymienne ramię miksujące oraz ostrze wykonane ze stali nierdzewnej
	
	
	

	5) 
	Poziom hałasu <80dB
	
	
	

	6) 
	Przeznaczony do naczyń o pojemności: 15-16 l
	
	
	

	7) 
	Moc: min. 250 W
	
	
	

	8) 
	Napięcie: 230 V
	
	
	

	22.
	Mikser ręczny
(poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Pięciostopniowa regulacja prędkości
	
	
	

	2) 
	Przycisk szybkiej wymiany mieszadeł
	
	
	

	3) 
	Uchwyt z antypoślizgową powłoką
	
	
	

	4) 
	Mieszadła wykonane ze stali nierdzewnej odpornej na korozję i uszkodzenia
	
	
	

	5) 
	Dwie końcówki do ubijania i mieszania
	
	
	

	6) 
	Moc 450 W
	
	
	

	7) 
	Funkcja Turbo
	
	
	

	8) 
	Zasilanie 230 V
	
	
	

	23.
	Noże kuchenne zestaw 
 (poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Nóż kuchenny – 2 szt. - nóż wykonany zgodnie z normami HACCP. Rękojeść wykonana jest z wytrzymałego polipropylenu, ostrze wykonane ze stali nierdzewnej o twardości m.in. 52-55 HRC, możliwość mycia w zmywarce, kolor czerwony
	
	
	

	2) 
	Nóż kuchenny – 2 szt. - nóż wykonany zgodnie z normami HACCP. Rękojeść wykonana jest z wytrzymałego polipropylenu, ostrze wykonane ze stali nierdzewnej o twardości m.in. 52-55 HRC, możliwość mycia w zmywarce, kolor zielony
	
	
	

	3) 
	Nóż kuchenny – 2 szt. - nóż wykonany zgodnie z normami HACCP. Rękojeść wykonana jest z wytrzymałego polipropylenu, ostrze wykonane ze stali nierdzewnej o twardości m.in. 52-55 HRC, możliwość mycia w zmywarce, kolor niebieski
	
	
	

	4) 
	Nóż kuchenny– 2 szt.- nóż wykonany zgodnie z normami HACCP. Rękojeść wykonana jest z wytrzymałego polipropylenu, ostrze wykonane ze stali nierdzewnej o twardości m.in. 52-55 HRC, możliwość mycia w zmywarce, długość m.in. 16 cm, kolor żółty
	
	
	

	5) 
	Nóż kuchenny– 2 szt.- nóż wykonany zgodnie z normami HACCP. Rękojeść wykonana jest z wytrzymałego polipropylenu, ostrze wykonane ze stali nierdzewnej o twardości m.in. 52-55 HRC, możliwość mycia w zmywarce, kolor brązowy
	
	
	

	6) 
	Nóż kuchenny – 2 szt. - ostrze wykonane ze stali nierdzewnej, długość ostrza m.in. 10 cm, możliwość mycia w zmywarce, kolor biały
	
	
	

	24.
	Deska do krojenia - zestaw
(poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Deska do krojenia – 1 szt. - wykonana zgodnie z normami HACCP, kolor czerwony, przeznaczona do surowego mięsa, grubość m.in. 12 mm, wykonana z wysokiej jakości polietylenu
	
	
	

	2) 
	Deska do krojenia – 1 szt. - wykonana zgodnie z normami HACCP, kolor zielony, przeznaczona do warzyw i owoców, grubość m.in. 13 mm, wykonana z wysokiej jakości polietylenu
	
	
	

	3) 
	Deska do krojenia – 1 szt. - wykonana zgodnie z normami HACCP, kolor niebieski, przeznaczona do surowych ryb i owoców morza, grubość m.in. 12 mm, wykonana z wysokiej jakości polietylenu
	
	
	

	4) 
	Deska do krojenia – 1 szt. - wykonana zgodnie z normami HACCP, kolor żółty, przeznaczona do surowego drobiu, grubość m.in. 12 mm, wykonana z wysokiej jakości polietylenu
	
	
	

	5) 
	Deska do krojenia – 1 szt. - wykonana zgodnie z normami HACCP, kolor biały, przeznaczona do nabiału i pieczywa, grubość m.in. 12 mm, wykonana z wysokiej jakości polietylenu
	
	
	

	6) 
	Deska do krojenia – 1 szt. - wykonana zgodnie z normami HACCP, kolor brązowy, przeznaczona do mięsa gotowanego oraz pieczywa, grubość m.in. 12 mm, wykonana z wysokiej jakości polietylenu
	
	
	

	25.
	Pojemniki gastronomiczne - zestaw
(poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Pojemnik GN 1/1 200mm – 4 szt. - z szczelną pokrywką, wykonany ze stali nierdzewnej, pojemność m.in. 26l, długość 530 mm, szerokość 325 mm, wysokość 200 mm (wymiary +/- 10%)
	
	
	

	2) 
	Pojemnik GN 1/2 200 mm – 4 szt. - z szczelną pokrywką, wykonany ze stali nierdzewnej, pojemność m.in. 12,5 l, długość 325 mm, szerokość 265 mm, wysokość 200 mm (wymiary +/- 10%)
	
	
	

	3) 
	Pojemnik GN 1/6 200 mm – 4 szt. - z szczelną pokrywką, wykonany ze stali nierdzewnej, pojemność m.in. 3,4 l, długość 176 mm, szerokość 162 mm, wysokość 200 mm (wymiary +/- 10%)
	
	
	

	4) 
	Pojemnik GN 1/6 100 mm- 4 szt. - z szczelną pokrywką, wykonany ze stali nierdzewnej, pojemność m.in. 1,7 l, długość 176 mm, szerokość 162 mm, wysokość 100 mm (wymiary +/- 10%)
	
	
	

	5) 
	Pojemnik GN 1/3 200 mm – 4 szt. - z szczelną pokrywką, wykonany ze stali nierdzewnej, pojemność m.in. 7,8l, długość 325 mm, szerokość 176 mm, wysokość 200 mm (wymiary +/- 10%)
	
	
	

	26.
	Kuchenka mikrofalowa
(poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Łatwy w obsłudze panel sterowania wyposażony w przyciski z możliwością programowania
	
	
	

	2) 
	Komora wykonana ze stali nierdzewnej z wewnętrznym oświetleniem
	
	
	

	3) 
	Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
	
	
	

	4) 
	Odpowiednia do talerzy do średnicy 320 mm
	
	
	

	5) 
	Drzwiczki z przezroczystą szybą bez blokady, łatwe otwieranie
	
	
	

	6) 
	Pojemność: 25 l
	
	
	

	7) 
	Wymiary wewnętrzne (mm): 327x346x(H)200 mm (+/- 20 mm)
	
	
	

	8) 
	Wymiary zewnętrzne (mm): 511x432x(H)311 (+/- 20 mm)
	
	
	

	9) 
	Moc: min. 1550 W
	
	
	

	10) 
	Napięcie: 230 V
	
	
	

	27.
	Wanna przecedzakowa
(poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Średnica 36 cm
	
	
	

	2) 
	Wykonana ze stali nierdzewnej
	
	
	

	3) 
	Posiada uchwyty
	
	
	

	4) 
	Wysokość m.in. 19 cm
	
	
	

	28.
	Wózek kelnerski
(poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Wykonany ze stali nierdzewnej
	
	
	

	2) 
	Udźwig 75 kg na półkę 800 x 500 mm
	
	
	

	3) 
	Cztery kółka skrętne, w tym dwa z hamulcem
	
	
	

	4) 
	Zabudowa z trzech stron
	
	
	

	29.
	Akcesoria kuchenne zestaw 
 (poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Wiadro – 2 szt. - wykonane ze stali nierdzewnej, pojemność m.in. 12 l
	
	
	

	2) 
	Łyżka cedzakowa – 1 szt. - wykonana ze stali nierdzewnej, średnica 20 cm, z możliwością mycia w zmywarce
	
	
	

	3) 
	Rózga stalowa – 1 szt. - długość 300 mm, wykonana ze stali nierdzewnej, ergonomiczny silikonowy uchwyt
	
	
	

	4) 
	Szczypce uniwersalne – 2 szt. - wykonane ze stali nierdzewnej, długość m.in. 25 cm
	
	
	

	5) 
	Porcjoner do ryżu i ziemniaków – 2 szt. - wykonany ze stali nierdzewnej, średnica m.in. 55 cm, długość m.in. 20 cm
	
	
	

	6) 
	Stalka do noży – 1 szt. - powierzchnia pokryta diamentową powłoką, odpowiednia dla osób zarówno prawo i jak i leworęcznych, owalny kształt
	
	
	

	7) 
	Chochla do zupy – 5 szt. - wykonana ze stali nierdzewnej, pojemność m.in. 400 ml
	
	
	

	8) 
	Kosz do sztućców – 1 szt. - wymiary 500 x 500 x 100 mm (+/- 10%), wykonany z polipropylenu
	
	
	

	9) 
	Kosz do talerzy – 2 szt. - wymiary 500 x 500 x 100 mm (+/- 10%), wykonany z polipropylenu
	
	
	

	10) 
	Waza do zupy – 5 szt. - pojemność: 4,5 l , z pokrywką, szerokość: m.in. 20 cm
	
	
	

	30.
	Termosy transportowe zestaw 
(poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Termos transportowy – 5 szt. - zewnętrzna obudowa wykonana ze stali nierdzewnej, pojemność 20l, łatwy do czyszczenia i utrzymywania czystości, pomiędzy zbiornikiem a ściankami warstwa termoizolacyjna, wyposażony w dwa uchwyty, średnica m.in. 300 mm
	
	
	

	2) 
	Termos transportowy – 5 szt. - zewnętrzna obudowa wykonana ze stali nierdzewnej, pojemność . 10l, łatwy do czyszczenia i utrzymywania czystości, pomiędzy zbiornikiem a ściankami warstwa termoizolacyjna, wyposażony w dwa uchwyty, średnica m.in. 300 mm
	
	
	

	3) 
	Termos transportowy – 5 szt. - wykonany z polietylenu, pojemni GN 1/1 200 mm, zamykany na cztery klamry, izolacja z pianki poliuretanowej, posiada wentyl odpowietrzający, pojemność m.in. 26l
	
	
	

	31.
	Lampa owadobójcza 
(poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Lampa UV do zwalczania owadów latających
	
	
	

	2) 
	Zasięg działania 20m
	
	
	

	3) 
	Moc 40 W
	
	
	

	4) 
	Cicha praca, nie wydziela zapachów
	
	
	

	5) 
	Możliwość zamocowania na ścianie
	
	
	

	6) 
	Wymiary: długość 390 mm, szerokość 100 mm, wysokość 320 mm (+/- 10%)
	
	
	

	32.
	Zmywarko-wyparzarka
 (poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Profesjonalna zmywarka z funkcją wyparzania
	
	
	

	2) 
	Czytelne i trwałe oznakowanie na panelu sterowania
	
	
	

	3) 
	Przystosowana do mycia talerzy, szkła, tac i pojemników GN 1/1
	
	
	

	4) 
	Maksymalna wysokość mytego naczynia 320 mm
	
	
	

	5) 
	Precyzyjny jelitkowy dozownik płynu myjącego i nabłyszczającego
	
	
	

	6) 
	2 pary ramion myjąco-płuczących (góra/dół)
	
	
	

	7) 
	Kontrolki temperatury pracy bojlera i komory
	
	
	

	8) 
	Urządzenie powinno posiadać zamontowany uzdatniacz wody
	
	
	

	9) 
	Dozownik płynu myjącego
	
	
	

	10) 
	Moc m.in. 6 kW
	
	
	

	33.
	Pojemniki do segregacji odpadów – zestaw
(poniższe informacje wpisuje Wykonawca)

	1) 
	Pojemnik zielony – 1 szt. – pojemność 120l, przeznaczony do segregacji butelek i słoików po napojach i żywności
	
	
	

	2) 
	Pojemnik żółty – 1 szt. – pojemność 120l, długość: 55cm, wysokość 94 cm, szerokość 49 cm (wymiary +/- 10%
	
	
	

	3) 
	Pojemnik czarny – 1 szt. - pojemność 120l, długość: 55cm, wysokość 94 cm, szerokość 49 cm (wymiary +/- 10%)
	
	
	

	4) 
	Pojemnik niebieski – 1 szt. - pojemność 120l, długość: 55cm, wysokość 94 cm, szerokość 49 cm (wymiary +/- 10%)
	
	
	

	5) 
	Pojemnik brązowy – 1 szt. - pojemność 120l, długość: 55cm, wysokość 94 cm, szerokość 49 cm (wymiary +/- 10%)
	
	
	


*wskazać, czy oferowany sprzęt spełnia lub nie spełnia wymagań
Oferowany towar objęty jest 24 miesięczną gwarancją, liczoną od dnia przekazania sprzętu Zamawiającemu.

udzielamy 24 miesięcznej gwarancji 

2. Wykonawca zobowiązuje się dostarczyć wyposażenie do siedziby Zamawiającego wskazanej w umowie. Dostarczone wyposażenie muszą być kompletne i zgodne z  ich opisem w załączniku nr 1. Niedopuszczalne jest, aby dla zapewnienia prawidłowego użytkowania wyposażenia konieczne było instalowanie dodatkowych elementów w późniejszym czasie, szczególnie za dodatkową opłatą (nie dotyczy materiałów zużywalnych).
3. Oświadczamy, że zamierzmy/nie zamierzamy* zlecić podwykonawcom ……………………………..………. (należy wstawić nazwę (firma) adres (siedziba) podwykonawcy oraz zakres zamówień realizowanych przez podwykonawcę …………………….., jednocześnie oświadczamy, że pozostałe części przedmiotu zamówienia wykonamy siłami własnymi
4. Oświadczenie:

Oświadczam, że oferowany przedmiot zamówienia spełnia ww. parametry techniczno-użytkowe. Niespełnienie parametrów wymaganych skutkuje odrzuceniem oferty. 
5. W ramach udzielnej gwarancji na oferowane produkty, zgodnej z powyższą tabelą:
             (Jeżeli serwis dla poszczególnych produktów będzie prowadzony przez różne firmy, należy to również wpisać poniżej).
Serwis gwarancyjny będzie prowadzony przez* ………………………………………………….

*podać nazwę firmy
Serwis pogwarancyjny może być prowadzony przez
 ………………………………………

*podać nazwę firmy, jeżeli jest znana
6.  Deklaruję ponadto:
a) termin wykonania zamówienia – jeden miesiąc od dnia zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego,
b) warunki płatności – do 60 dni od dnia prawidłowo wystawionej i dostarczonej do Zamawiającego faktury, po podpisaniu protokołu odbioru.
7. Oświadczamy, że:
· zapoznaliśmy się ze Specyfikacją Warunków Zamówienia i akceptujemy wszystkie warunki w niej zawarte,

· uzyskaliśmy wszelkie informacje niezbędne do prawidłowego przygotowania i złożenia niniejszej oferty,

· jesteśmy związani niniejszą ofertą przez 30 dni od dnia upływu terminu składania ofert,

· zapoznaliśmy się z Projektowanymi Postanowieniami Umowy, określonymi w Załączniku nr 3 do Specyfikacji Warunków Zamówienia i zobowiązujemy się w przypadku wyboru naszej oferty, do zawarcia umowy zgodnej z niniejszą ofertą na warunkach w nich określonych,
· oświadczam, że wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO*** wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu,** 
(W przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub zachodzi wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO należy oświadczenie wykreślić i pozostawić wyłącznie oświadczenie z pkt 7),

· oświadczam, że nie przekazuję danych osobowych innych niż bezpośrednio mnie dotyczących lub zachodzi wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO***

8. INFORMUJEMY, ŻE (właściwe zakreślić):
 wybór oferty nie będzie prowadzić do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego;
 wybór oferty będzie prowadzić do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego w odniesieniu do następujących towarów i usług (w zależności od przedmiotu zamówienia):

	Lp.
	Nazwa (rodzaj) towaru lub usługi
	Wartość bez kwoty podatku

	
	
	

	
	
	


Wartość towaru / usług powodująca obowiązek podatkowy u Zamawiającego to …………………. zł netto*
.
Powyższe wypełnić tylko gdy:
⃰ dotyczy Wykonawców, których oferty będą generować obowiązek doliczania wartości podatku VAT do wartości netto oferty, tj. w przypadku:

• wewnątrzwspólnotowego nabycia towarów,

• mechanizmu odwróconego obciążenia, o którym mowa w art. 17 ust. 1 pkt 7 ustawy o podatku od towarów i usług,

• importu usług lub importu towarów, z którymi wiąże się obowiązek doliczenia przez Zamawiającego przy porównywaniu cen ofertowych podatku VAT.
9. Zastrzeżenie i informacje od Wykonawcy (zaznaczyć odpowiednio):

□ Żadna z informacji zawarta w ofercie nie stanowią tajemnicy przedsiębiorstwa rozumieniu   przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji.

□ Wskazane poniżej informacje zawarte w ofercie stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji i w związku z niniejszym nie mogą być one udostępniane, w szczególności innym uczestnikom postępowania.

1) Oświadczam, że niżej wymienione dokumenty składające się na ofertę zawierają informacje stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji i nie mogą być ogólnie udostępnione:

    ……………………………………………………………………………………………………
	lp.
	Oznaczenie rodzaju (nazwy) informacji
	Strony w ofercie (wyrażone cyfrą) lub oddzielna części oferty 

	
	
	Od
	Do

	a) 
	
	
	

	b) 
	
	
	

	c) 
	
	
	


2) W celu wykazania, że powyżej wskazane dokumenty zawierają informacje stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa do oferty załączam:

……………………………………………………………………………………………………

3) Inne, istotne dla przedmiotu zamówienia informacje: 

……………………………………………………………………………………………………
Oświadczam, że informacje podane ww. oświadczeniach są aktualne i zgodne z prawdą oraz zostały przedstawione z pełną świadomością konsekwencji wprowadzenia zamawiającego w błąd przy przedstawianiu informacji.
 Podpisano podpisem elektronicznym, zaufanym lub osobistym
�	 Informacja dodatkowa dla Zamawiającego.


�	W przypadku, gdy ofertę składa wykonawca zagraniczny, który na podstawie odrębnych przepisów nie jest zobowiązany do uiszczenia VAT w Polsce, należy wpisać cenę netto. Przy ocenie takiej oferty zastosowanie będzie miał zapis wskazany w dziale XVI pkt 4 SWZ wynikający z art. 91 ust. 3a ustawy Pzp.







